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Kerstdag 25 december2009:
Vanaf  12 uur hebben wij een prachtig Kerstbuffet voorzien met o.a.

Een koud-buffet: met Gerookte zalm en verse zalm belle vue, tomaat garnalen

Een marmer van Noordzee vissen, rivierkreeftjes, Parma ham met meloen,

Parfait van eend met Portogelei, bloemkoolmousse met wildhesp, gevuld eitje enz.
Verschillende salades en sausjes.
Kerstsoep

Als warmbuffet Tong rolletjes met kleine groenten en een paprika saus

Zalmfilet op prei en een blanke botersaus, konijnbillen in kriek klaar gemaakt

Mechelse koekoek op een wok beetje oosters getint, gestoofd lamsvlees met

Groenten, kalkoensteaks met bos champignons saus en div. aardappelgerechten

Dessertbuffet: Chocolade truffel taartje, tirramisu met amaretto saus, groene citroen

Bavaroise met pompelmoes, panna-cotta , met bosvruchten, aardbeien met slagroom
Appelstrudel met een vanille  saus, abrikozen bavaroise met zijn coulis
€ 38,00 pp. Zonder drank, met aangepaste aperitief, wijnen, water en koffie € 57,50

€ 20,00 Kinderen tot en met 11 jaar
Reservatie gewenst voor 17 december a.u.b.

info@dejongstetelg.be
Tel. 03 / 455 2356

